
 
 
Danske Slagtermestre / FødevareDanmark 

SlagtehusNyt   06-2026 

 

Vi håber I er kommet rigtig godt i gang med grillsæsonen. I dette nyhedsbrev inviteres til 

Slagtehusmøder for Jylland/Fyn og Sjælland, lidt nyt fra Dialogforum ved Styrelsen, opdatering om 

nødslagtning, en bøn om info vedr. vaskepladser og præsentation af en ny medarbejder 

Slagtehusmøde 
Vi afholder møder i september på Sjælland på Slagteriskolen onsdag den 16. og for Jylland/Fyn på 

Hornstrup Kursuscenter nord for Vejle torsdag den 24.   

Begge møder starter kl. 17:30 og varer til kl. 20. Der vil være smørrebrød, drikkevarer, kaffe og kage. Det 

endelige program er ikke fastlagt men følgende indhold er på tegnebrættet: 

• Nyt fra Berit Østergaard/Mette Bagger 

o De vil nok tale om hvad de ved om evt. omstrukturering af Styrelsen med relevans for 

jer, samt Fødevarekædeoplysninger. (Eid/varmt kød når Styrelsen ikke at have afklaring 

på før tidligst senere på efteråret) 

• Opfølgning på nødslagtning – erfaringsudveksling 

• Status på EUDR – skovrydning og oksekød, v Lars Poulsen 

• Evt. Forslag til emner er velkomne – kontakt Ann Laigaard 

 

Sjælland onsdag 16/9 kl. 17:30 
Slagteriskolen ZBC Roskilde 

Maglegårdsvej 8 
4000 Roskilde 

 

Jylland/Fyn torsdag 24/9 kl. 17:30 
Hornstrup Kursuscenter 

Kirkebyvej 33, Hornstrup Kirkeby 
7100 Vejle 

S.U. senest 1/9 til Ann på ala@fvdanmark.dk 
 

Nyt fra Dialogforum ved Styrelsen - Ingen starthjælp, mindre vejledning, 

flere sanktioner er blandt nyhederne 
Vi har været til Dialogforum ved Styrelsen og vil viderebringe følgende info/nyheder: 

• Ny platform for findsmiley går i luften medio august, alle links føres med over, men tjek på jeres 

hjemmesider om linket til Findsmiley stadig virker.  

• Forbruger klager - der vil ikke blive kørt tilsyn på baggrund af forbrugerklager i nær samme 

omfang. Klagerne følges ikke nødvendigvis op og vil blive besvaret med et standardsvar, hvor 

der henvises til at følge med på findsmiley.  

• Kundecenterets åbningstider ændres: tirsdag-onsdag og fredag til kl. 12.00, mandag og torsdag 

derudover kl. 13-15.  

• Til gengæld åbnes der onsdag den 26. august for chatbotten Spørg Karla på FVST-hjemmesiden. 

Karla er en intelligent søgemaskine der kan finde svar på diverse spørgsmål indenfor det 

materiale der ligger på Styrelsens hjemmeside. Vi har her i huset været med til at teste Spørg 

Karla på FVST, og den er faktisk meget effektiv og nem at bruge. 

• Man kan ikke længere gøre brug af tilsynsførende som vejleder. De skruer markant ned for 

servicen, inkl. besvarelse på spørgsmål via mail og telefon. Det er muligt at bestille vejledning 

imod betaling her: Bestilt vejledning og forhåndsgodkendelse - Styrelsen for Fødevarer, 

Landbrug og Fiskeri. 

https://foedevarestyrelsen.dk/kost-og-foedevarer/start-og-drift-af-foedevarevirksomhed/bestilt-vejledning-og-forhaandsgodkendelse
https://foedevarestyrelsen.dk/kost-og-foedevarer/start-og-drift-af-foedevarevirksomhed/bestilt-vejledning-og-forhaandsgodkendelse
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• For detail og engros er skåret 15 min på første besøg og der skal skæres yderligere. Der tilbydes 

ikke længere Starthjælp, som før når man starter ny fødevarevirksomhed, virksomheden flytter 

adresse eller ved ejerskifte. Før ydede de den service at ringe og aftale første besøg, samt 

påminde om at få styr på egenkontrolprogram m.m. (i detail/engros). Det er slut, nu kommer de 

direkte ud på et første besøg uden at ringe først. 

• FVST har et stikordspapir til vejledning, som blev brugt som hjælp til start besøg. Dette 

er ikke længere en praksis der gennemføres. Det hedder nu ”første besøg”. Hjælpen skal 

tilkøbes inden første tilsyn, for at der kan ydes starthjælp (se link ovenfor).  

• Som Slagtehus skal man være autoriseret før opstart (intet nyt) og disse virksomheder 

ikke haft ”Starthjælp”, men vi må nok forvente at serviceniveauet også falder for de 

autoriserede virksomheder, hvorfor vi vil opfordre jer til at være opmærksomme og 

proaktive. Det kan også være relevant for autoriserede virksomheder at bestille 

vejledning frem for at risikere sanktioner (se link ovenfor). 

• Der forventes at komme flere indskærpelser og flere bøder, der bliver ikke ringet ud og fulgt op 

på, hvad der skal være gennemført inden næste besøg. Det forventes at en større andel af 

kontrollerne vil blive kørt på gebyrbelagte opfølgninger efter sanktioner. 

Opdatering om Nødslagt: 
Her kort tid efter de nye regler for nødslagtning er trådt i kraft oplyser L&F om en stigning på cirka 20% 

for nødslagtning af kreaturer. Det er stadig meget tidligt at sige noget om hvordan de nye regler påvirker 

branchen, men vi hører gerne fra jer om fordele, ulemper og evt. udfordringer I møder. 

Vi ved der er et ønske fra nogle primærproducenter af grise, at kunne få nødslagtet flere ikke-

transportegnede dyr. Vi er i indledende dialog med L&F om et muligt projekt der skal se nærmere på 

mulighederne og finde løsninger af diverse praktiske udfordringer i forbindelse med nødslagtning af 

grise og søer. 

Vaskepladser – hjælp os med at få et overblik  
Vi håber flere vil svare på spørgeskemaet via dette link: Vaskepladser ved slagterier 

Her kan I læse hvorfor vi sender det ud, hvis det har interesse. I kan også springe direkte til at svare på 

spørgsmålene via linket. 

Danske Slagtemestre er blevet spurgt om vi kan hjælpe Styrelsen med at få overblik over 

status på vaskepladser for transportmidler. De vil gerne vide hvor mange slagterier der 

mangler vaskefaciliteter (helt eller delvist), og hvor mange, hvor det vil være en større 

udfordring at få etableret. Herunder hvilke udfordringer der konkret er tale om. 

Fra Hygiejnevejledningen: 

"Der skal være et separat sted med de nødvendige faciliteter til rengøring, vask og 

desinfektion af transportmidler for slagtedyr. Hvis der i nærheden af slagteriet er en 

egnet, godkendt vaskeplads, er det ikke nødvendigt for slagteriet at have en vaskeplads 

for køretøjer. Tilsvarende gælder, hvis slagteriet kun modtager dyr, som leveres af 

besætningsejeren, som herefter kører direkte tilbage til sin bedrift efter aflæsning af 

dyrene." 

https://forms.gle/RXQ9MQModdg5XmMV7
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Ny medarbejder i Danske Slagtemestre/FødevareDanmark 
Anette Frølund og er fra   1. juni, ansat som fødevarekonsulent i Fødevare afd. Hun kommer med en 

baggrund indenfor kvalitetsledelse og fødevaresikkerhed og har arbejdet med dette på tværs af 

produktion, foodservice og distribution. Hun har erfaring med HACCP, audits, compliance og samarbejde 

med myndigheder. Anette skal stå for vores engrosvirksomheder, men vi arbejder selvfølgelig sammen 

om mange opgaver også på tværs af virksomhedstyperne her i afdelingen. Hun kan træffes på mail: 

afr@fvdanmark.dk og tlf.: 50895509 

 

 

Det var alt for denne gang 

mailto:afr@fvdanmark.dk
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