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SlagtehusNyt   08-2026 

 

Nyt til små og mellemstore slagtehuse 

KORT FORTALT 

Husk slagtehusmøderne hhv. Jylland/Fyn og Sjælland, samt årsmødet på Severin. Tjek navnene på eventuelle 

kødfrie produkter. Forbered jer på Fødevarestyrelsens råvarekampagne. Vi venter stadig på ny vejledning om 

Listeria. Nye bedøvelsesmetoder. Nye grænseværdier for mineralolieforureninger (MOAH) på vej. 
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Kommende møder 
Hvad Hvornår Sted Tilmeldingsfrist 

Slagtehusmøde Sjælland 16. september kl. 17.30 ZBC Slagteriskolen, Roskilde 1.september 
ala@fvdanmark.dk 

Årsmøde på Severin 23. september kl. 13-17 Severin Kursuscenter, Middelfart 4. September 
smm@fvdanmark.dk 

Slagtehusmøde Jylland/Fyn 24. september kl. 17.30 Hornstrup Kursuscenter, Vejle 1.september 
ala@fvdanmark.dk 
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Husk møderne i september 
Tre datoer ligger tæt. Sæt kryds nu, så de ikke forsvinder i efterårstravlheden. 

Hvad får I med hjem fra Slagtehusmøde? 

• Nyt fra Styrelsen og betydningen for små slagtehuse v. Berit Østergaard/Mette Bagger 

• Opfølgning og erfaringsudveksling om nødslagtning. 

• Status på EUDR og oksekød. 

• Mulighed for at rejse egne spørgsmål og forslag til emner. 

Årsmøde på Severin 

Årsmødet holdes den 23. september kl. 13-17 på Severin Kursuscenter i Middelfart. Programmet 

indeholder: 

• Historien om, hvordan JN Meat blev en succes v. John Sashi Nielsen 

• Politisk debat om konkurrenceevne, bureaukrati, regler m.m. 

• Foredrag om brugen af AI i fødevaresektoren v. David Guldager 

• Uformelt netværk og kagebord 

• Ego-dyr – hvorfor din stræben efter succes fører til fælles fiasko v. Henrik Tingleff 

Der er udsendt en særskilt invitation fra Info Fødevaredanmark. 

 

Kødnavne får stærkere beskyttelse 
EU har vedtaget stærkere beskyttelse af betegnelsen "kød". Målet er tydelig markedsføring og fair 

konkurrence. 

Hvad betyder det? 

For almindelige kødprodukter er det en god nyhed. Virksomheder, der også fremstiller kødfrie eller 

plantebaserede produkter, skal dog være opmærksomme på navnene. Eksempler på beskyttede navne 

forbeholdt kødprodukter: ”Beef”, ”bacon”, ”steak”, ”kotelet” og alle dyrearterne – man kan ikke 

navngive noget som ”kylling” hvis det ikke indeholder kylling. 

Hvad skal I gøre? 
• Find de kødfrie produkter i sortimentet. 

• Gennemgå produktnavn, etiket, hjemmeside, skilte og salgsmateriale. 

• Planlæg ændringer i god tid før reglernes anvendelsesdato. 

• Den præcise vurdering skal ske ud fra forordningen og produktets mærkning. 

DATOER 

Loven træder i kraft for størstedelen 19. august 2028 og en mindre del (punkt 13) 19. august 2029. Overgangsregler 

kan gælde for eksisterende produkter, dog senest til 19. august 2032. 

Kild/Læs meree i EU-lovgivningen: L_202601739DA.000101.fmx.xml 
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Kontrolkampagne: Har I styr på råvarerne? 
Fødevarestyrelsen gennemfører en råvarekampagne fra 15. september til 31. december 2026. 

Kampagnen retter sig mod engrosvirksomheder og råvarer til produkter, der ikke får en 

bakteriedræbende eller virusinaktiverende behandling. 

Kontrollen ser på 

• Om risikoanalysen beskriver det, I faktisk laver. 

• Om I stiller relevante krav til råvarens kvalitet. 

• Om der udtages relevante prøver. 

• Om procesbeskrivelser og egenkontrol tager højde for risiciene. 

TJEK INDEN KONTROL 

Gennemgå især hakket oksekød, spegepølser og andre produkter uden efterfølgende bakteriedræbende behandling. 

Saml leverandørkrav, prøvesvar, procesbeskrivelser og den seneste risikoanalyse ét sted. 

 

Listeria: Gammel vejledning er bortfaldet 
Listeriavejledningen fra 2013 er bortfaldet. Fødevarestyrelsen arbejder fortsat på en ny vejledning om 

Listeria monocytogenes i spiseklare fødevarer. 

Hvad skal I gøre nu? 
• Fortsæt styringen af Listeria i spiseklare produkter. 

• Tjek at holdbarhed, produktkategori, miljøprøver og produktprøver er dokumenteret. 

• Følg evt. Fødevarestyrelsens side om den nye forordning og den kommende vejledning. Vi holder også øje og 

melder ud når den kommer. 

• Ret ikke egenkontrollen alene ud fra, at den gamle vejledning er bortfaldet. 

KORT SAGT 

Reglerne er ikke væk, fordi en gammel vejledning er bortfaldet. Det er vejledningen, der afventer en opdatering.   
 

Indtil den foreligger, henviser Fødevarestyrelsen til EU’s ”Guidance document on Listeria monocytogenes …” samt de gældende 

regler i mikrobiologiforordningen og Mikrobiologivejledningen. 

Bedøvelse: Nye muligheder, særlige krav 
EU-reglerne er ændret, så ikke-penetrerende boltpistol kan bruges i flere situationer for pattegrise. Der 

er også åbnet for højekspanderende nitrogenskum til bestemte dyr og vægtgrupper. Begge muligheder 

har særlige krav og vi vurderer ikke metoderne som oplagte muligheder for slagtere. Hvis I begynder at 

gøre brug af de nye muligheder, så hører vi gerne om det. 

Kilde: Lovgivnings-Nyt nr. 6, 5. august 2026 
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MOAH: Nye EU-maksimalgrænser fra 1. januar 2027 
HVAD ER NYT? 

EU har vedtaget bindende maksimalgrænser for MOAH i en række fødevarer, som for de fleste produktgrupper gælder 

fra 1. januar 2027. 

Gælder det mig? 

Relevansen for slagterier afhænger især af:  

o Råvarer og ingredienser (krydderier, tørvarer, fedtstoffer m.m.) 

o Emballage og fødevarekontaktmaterialer, især genbrugspap og pap 

o Smøremidler og procesudstyr i produktionen. 

MOAH (Mineral Oil Aromatic Hydrocarbons) er uønskede mineralolieforureninger, hvor nogle forbindelser 

kan være genotoksiske og kræftfremkaldende. 

Virksomheder bør derfor have fokus på leverandørdokumentation, risikovurdering af råvarer og emballage 

samt forebyggelse af kontaminering i produktionen. Vi kommer til at gennemgå og tilrette emnet i 

branchekoderne. 

Læs mere: 

• https://food.ec.europa.eu/safety/chemical-safety/contaminants/catalogue_en#MOH 

[food.ec.europa.eu] 

• https://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/8215 [food.ec.europa.eu] 

Praktisk tommelfingerregel: Jo mere kontakt fødevaren har med fedtholdige ingredienser, tørvarer og 

emballage, desto mere relevant er MOAH-vurderingen. (Dette er en faglig tommelfingerregel og ikke et 

direkte lovkrav.) 

 

 

 

 

Det var alt for denne gang 

https://food.ec.europa.eu/document/download/073ffc30-a422-47e8-abdb-81028ce18295_en
https://food.ec.europa.eu/document/download/073ffc30-a422-47e8-abdb-81028ce18295_en

